Sauerrahm K <

| |APFELKUCHEN %m

Das l’rmufwt])u:

4 Fier, 200 g SA_UERRAHM 3 Apfel, 1 TL Vanillepulver,
“FL geriebene Zitronenschale, 1 TL Backpulver
1200 g‘mkelmehl 1 PrlsgSalz 200 g weiche SENNEREIBUTTER

%
S machst Dus: |
i 1ze das Backrohr auf 180°C Ober /Unterhitze vor, Zuerst die Apfel

ehilen, vierteln, entkernen und grob wiirfeln. Danach kannst Du die
Eiemﬁtrennen Die Elgelbe mit Vanillepulver und dem Rohrzucker ca. 5

ein dmlxers schaumig aufschlagen. Zuerst die
‘und dat en Zitronenabrieb sowie 150 g Sauerrahm

's Mehl mischt Du.gut dem Backpulver. Dann das ElWGlB mit dem
alLstelf schl'!gen— J'etzt glbst Du d1e Mehlmlschung zur Elgelbmasse

{ , lassen und mlt dem resthchen Sauerrahm servieren.
‘Eﬁ'

3 *-S-ta’t'@f_el‘kannst Du auch Birnen auf.den Kuchen legen oder ihn auch
#ﬁ‘m,‘e&n paar Niissen und Blenenhomg verfeinern. Gib auch ein noch

"rbiém?;{fee 1Z._i'lrlgt 01;1 Top - schmeckt rlchtlg gut! -
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