CAPPUCCINO *" .

[Das brauchst Du:
HONIGMILCH, Kaffee, Milchschaumer
So-machst Du's: 8
Wenn Du eine Kaffe_emaschine ‘mit Dampfdiise hést, lasst sich die

. Honigmilch, frisch gekithlt aus ~dem Kiihlschrank bestens
aufschédumen.

Zum Aufschdumen eigenen sich aber natirlich auch alle anderen
-Milchschdumer wie zum Beispiel:

- elektrische All-in-one-Modelle ~ \
(Milch wird zugleich erwarmt und geschaumt) - ;
- batteriebetriebener Milchschaumstab 5 '
- - manuelle ,French Press”
r«o : - s UNSERE HONIGMILCH VERZAUBERT DEINEN KAFFEE
™ INEIN CREMIG-SUSSES SCHAUMBAD.
: ey
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Die Konsistenz des Milchschaums wird hauptséchlich durch den
EiweiBgehalt der Milch bestimmt. Alle unsere “Heumilch-Sorten -
besitzen eine angenehm feine SiiBe, welche einen wunderbaren
Kontrast zu den Rostnoten von Kaffee schafft und Dir einen herrlich
- cremigen Milchschaum zaubert. . ' '




