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Himmlisch cremiges Eis aus Heumilch
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DIE QUALITAT.

Die Erlebnissennerei Zillertal steht fiir Giber
60 Jahre Erfahrung in der Milchveredelung.
Dank unserer Partnerschaft mit der Eismanufaktur
Valentino — dem steirischen Eisexperten — kannst
Du Dir sicher sein, dass in jedem unserer Heumilch-
Eisbecher, die feinsten Zutaten, die beste Rezeptur
und die schonendste Verarbeitung stecken. Darauf
gibt Dir Familie Kroll ihre personliche Garantie. In
unseren beiden Erlebniswelten im Zillertal und in der
Steiermark, kannst Du zudem jederzeit selbst
hinter die Kulissen blicken.

Traditionell
DER FAMILIENBETRIEB.

Heuwirtschaft ist die urspriinglichste Form
der Milchwirtschaft und hat im Zillertal seit
Jahrhunderten Tradition. Familie Kroll setzte
1954, als einer der Ersten, auf die Verarbeitung
von Heumilch und veredelt den kostbaren
Rohstoff — mit viel Liebe & Gespiir —
zu Deinen Lieblingsprodukten.

DER KREISLAUF.

Die Heumilch unserer Bergbauern stammt
von den Zillertaler Almen & Bergbauernhéfen
und wird in der Steiermark zu unseren
kostlichen Eiskreationen veredelt.

Dank unserer umweltfreundlichen Kartonbecher
schmeckt unser Heumilch-Eis nicht nur Dir,
sondern auch unserer Umwelt.

nlm.

Unsere Heumilch-Bauern halten durchschnittlich
weniger als 9 Kiithe pro Hof. Zilli & Co gehoren
damit praktisch zur Familie. Das Wohlbefinden

und die Gesundheit der Tiere stehen deshalb
naturgemaf im Vordergrund. Zudem gewdihrleistet
das strenge Heumilch-Regulativ die Einhaltung
verbindlicher Tierwohl-Richtlinien,
die regelmafig kontrolliert werden.
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Fiir unsere Eiskreationen
verwenden wir natiirlich

100% Zillertaler Heumilch.
Ausgetiiftelte Rezepturen
vereinen diesen hochwertigen
Rohstoff, mit ausgesuchten
Zutaten, zu Deinem Lieblingseis.

Dank einer extra Portion
Heumilch-Schlagrahm ist unser
Eis besonders cremig.

Unser Tipp: lass Deinen
Eisbecher vor dem Genuss

nur ein paar Minuten bei
Zimmertemperatur antauen — so
kann sich der volle Geschmack
entfalten!

ALTIGER

Unser umweltfreundlicher
Kartonbecher ist zu 100%
biologisch abbaubar und
kompostierbar. Der Karton wird
zudem aus nachwachsenden
Rohstoffen gewonnen.




100% RECYCELTES PAPIER

HIMBEER
€is aus Heumilch

Speiseeis aus pasteur1s1erter Heumilch g.t.S.
mit 5,6 % Fett im Milchanteil,
3,9% Himbeerptree und 1,3 % Himbeersaft.

6 x 480ml Becher (= 300g)

Art.-Nr. 3603
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VANILLE
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Speiéeels aus pasteurisierter Heumilch g.t.S.
mit 5,6 % Fett im Milchanteil
und Tahiti-Vanillegeschmack.

6 x 480ml Becher (= 300g)

Art.-Nr. 3600
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Art.-Nr. 3602

BESTELLEN

HASELNUSS

Speiseeis aus b'asteuﬁsiertér' Heumilch gt.S.
' mit 5,6 % Fett im Milchanteil
“und Haselnussgeschmack.

Becher (=300g)

Art.-Nr. 3605



