
Willkommen in der
WELT DER HEUMILCH



Ehrlich
DIE QUALITÄT

Die Erlebnissennerei 
Zillertal steht für über 60 
Jahre Erfahrung in der 
Milchveredelung. Dank 
dieser Erfahrung kannst 

Du Dir sicher sein, dass in 
jedem unserer Heumilch-

Produkte, die beste 
Rezeptur, die schonendste 
Verarbeitung, ausgedehnte 
Reifezeiten und das Wissen 

unserer langjährigen 
Mitarbeiter stecken. Darauf 
gibt Dir Familie Kröll ihre 

persönliche Garantie.
In unserer Erlebniswelt, 
mit Schau-Sennerei & 
Bauernhof, kannst Du 
zudem jederzeit selbst 

hinter die Kulissen blicken. 

SO  SCHMECKT Z I LLERTAL

Traditionell
DER FAMILIENBETRIEB

Heuwirtschaft ist die ursprünglichste 
Form der Milchwirtschaft und hat im 
Zillertal seit Jahrhunderten Tradition. 

Familie Kröll setzte 1954, als eine 
der ersten, auf die Verarbeitung von 

Heumilch und veredelt den kostbaren 
Rohstoff von Kuh, Schaf & Ziege

– mit viel Liebe und Gespür –
zu Deinen Lieblingsprodukten.

Nachhaltig
DER KREISLAUF

Die Heumilch unserer Bergbauern 
stammt von den Zillertaler Almen 
& Bergbauernhöfen und wird bei 
uns im Tal veredelt und verpackt. 
Dank der kurzen Transportwege 
und unserer umweltfreundlichen 

Verpackungen schmecken unsere 
Heumilch-Produkte also nicht nur 
Dir, sondern auch unserer Umwelt.

Garantiert
DIE TIERLIEBE

Unsere Heumilch-Bauern 
halten durchschnittlich weniger 
als 9 Kühe pro Hof. Zilli & Co 
gehören damit praktisch zur 
Familie. Das Wohlbefinden 

und die Gesundheit der Tiere 
stehen deshalb naturgemäß 

im Vordergrund. Zudem 
gewährleistet das strenge 
Heumilch-Regulativ die 
Einhaltung verbindlicher 
Tierwohl-Richtlinien, die 

regelmäßig kontrolliert werden.



Vom Muh und Mäh bis zum From moo and meh to

Erfahre alles über die wertvolle Heumilch unserer Bergbauern
auf dem Schau-Bauernhof und erlebe die Veredelung zu Käse & Co

in der Schau-Sennerei. Verkoste unsere cremigen Joghurts beim 
„Genusslöffeln“ und genieße natürlich Geschmackvolles im

Restaurant „Sennereiküche“. Und Dein Stück Zillertal
für Zuhause findest Du in unserem Ab-Hof-Verkauf.

Discover the origin of the precious Haymilk of our moutain farmers at 
our exhibition farm and experience the refining into cheese & Co at the 
exhibition dairy. Sample tasty spoonfuls of our creamy yoghurts and

enjoy traditional delights at our “Sennereiküche” restaurant.
And at our dairy shop you find our fresh Haymilk-products

and the whole variety from the region.

MMMMH! MMMMH!

WILLKOMMEN

IN DER WELT DER

HEUMILCH

WELCOME TO
THE WORLD OF

HAYMILK
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Erlebnissennerei Zillertal • Hollenzen 116 • 6290 Mayrhofen • Österreich

erlebnis@sennerei-zillertal.at • Tel 0043 5285 62713

 facebook.com/erlebnissennereizillertal   instagram.com/erlebnissennereizillertal

 ONLINESHOP & ÖFFNUNGSZEITEN: WWW.ERLEBNISSENNEREI-ZILLERTAL.AT
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