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* LIEBE GENUSSFREUNDE DER
ERLEBNISSENNERE] ZILLERTAL!

Herzlich Willkommen zu unserem exKlusiven Erfolgsrezept

Heute servieren wir Dir eih- ganz besonderes Ment, das-
unvergessliche Geschmackserlebnisse verspricht. Ja ok - zwar findet

. unser Erfolgsrezept jetzt gerade nur in Deinem Kopf statt, aber liefert

Dir garantiert einen kleinen Anreiz zum Verkosten & B_efichten.

Lehn Dich zuriick, schalte Dein. Kopfkino an und lass Dich und
" Deinen Gaumen von uns kulinarisch tiberraschen.

Wir winschen Dir viel Spa & vor allem
ganz viieeeel Genuss! -
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LUTATEN
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[ HERKUNFT

Von echten Zillertalerinnen (Heumilchkiihe)
«. aus kleinstrukturierten heimischen Bauerh_héfen und Almen
« Heuwirtschaft als urspriinglichste Form der Milchwirtschaft
Seit Jahrhunderten Tradition im Zillertal

LUBEREITUNG

Zuerst verbringen unsere Heumilchkiihe den Sommer auf den

heimischen Almen, Bergwiesen und Weiden. Sie wiirzen
ihren Almalltag mit tiber 1.000 verschiedenen Grisern &
- Krautern. Diese artenreiche Zutat tragt maBgeblich zur hohen
-Qualitat der Heumilch bei.

“Im Winter servieren wir ausschlieBlich sonnengetrocknetes
Heu, begleitet ~mit einer Prise  mineralstoffreichen
Getreideschrot. Vergorene Futtermittel, wie Silage werden fiir
dieses Qualitdtsrezept - nicht verwendet und sind - laut
Heumilch-Regulativ strengstens verboten. '

Wertvolle Inhaltsstoffe
Eine Studie der Universitét fiir Bodenkultur in Wien bestatigt:
Heumilch-Produkte haben éinen rund doppelt so hohen Wert
an Omega-3-Fettsduren und konjugierten Linolsiuren (CLA),
wie herkbrhmquhe Milchprodukte. ' '
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DAS HERZSTUCK

[ ZUTATEN

100% Berghauern-Heumilch |
Erlesene Zutaten aus aller Welt at -..\.'
‘Eigens entwickelte Kulturen |

BESONDERHEITEN

Die Verwendung von Heumilch verleiht dem Kése einen

einzigartigen und vollmundigen Geschmack. AuBerdem ist bei
langer gereiften Kasesorten die Giite der Milch besonders
wichtig. Nur aus einem hochwertigen Rohstoff 1dsst sich Kéase
herstellen, der fiir eine langere Reifung geeignet ist.

LUBEREITUNG _

~Wir beginnen die Késeherstellung nach traditionellen
‘Handwerksmethoden und bester Rezeptur. Dann' fligen wir
hochwertige Zutaten hinzu, welche eine harmonische
* Geschmackssymphonie  schaffen. Nach einer kleinen
Wellnessbehandlung = im ) Salzbad, entspannt  unser
Heumilchkése in unserer Schatzkammer (Reifekeller) fir
mindestens 3 Monate,- damit maximaler Genuss serviert
werden kann. ' '
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DIE VIELFALT
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Chili-Paprika-Erlebnis aus Heumilch .

Schnittkase aus Heumilch
Feine Schitrfe .

150 ¢ Portion

- Die feurige Verlockung aus feinster Heumilch und erlesenen _
_Zutaten| Dieser temperamentvolle Kése beschert Dir ein
plkantes Genuss-Erlebnis und bringt Abwechslung aufs

Jausenbrett. Jeder Bissen w1rd Zum Abenteuer fir Demen
Gaumen - lass Dich verfihren! '
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DIE VIELFALT H

Birlauch-Erlebnis aus Heumilch . m&ggﬂ

aD

Schnittkise aus Heumilch
Barlauch & Schnittlauch

.

150 ¢ Portion

GED

-Ein endloses Meer aus saftigem Griin. Vom Morgentau
‘benetzte Blitter glitzern in der Sonne. Beim Pfliicken

verstromt das frithlingsfrische Kraut zarte Knoblauchnoten

“und Dir rinnt das Wasser im Mund zusammen. Unser
Bérlauch-Erlebnis, verfeinert mit Schnittlauch, macht aus
diesem  Frihlingstraum  wahrgewordenen  Heumilch-
Kéasegenuss! 3
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DIE VIELFALT
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Trﬁffel-Eﬂebhis'aus Heumilch

TUTATEN

-~ Schnittkise aus Heumilch T
Feiner Sommertriiffel

150 ¢ Portion
..Zum Veredeln feiner Gerichte geschatzt, verleiht das

schwarze Gold“ auch unserem Heumilch-Kédse seinen
exklusiven Touch. Die intensiv aromatischen Erdnoten des

“Sommertriiffels machen diese Kasespezialitit zu einem
Genuss-Erlebnis, das jeden Gourmet begeistern wird!
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DIE VIELFALT

P
Pesto-Erlebnis aus Heumilch

aD

Schnittkise aus Heumilch
Rotes Pesto

150 ¢ Portion

GED

.- Der siiBe Duft sonnengetrockneter- Tomaten, ein Hauch

frisch gepfliickten Basilikums und eine salzige Meeresbrise. ..
sii_dléindisches Flair liegt in der Luft! Die mediterranen Noten

" ausgesuchter Zutaten machen diesen Heumilch-Kase mit
rotem Pesto zu einem echten Genuss-Erlebnis.
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Dir hat unsere Kleine Genussreise gefallen E of
und Appetit gemacht? Dann lass es auch - X

- Deine Leser wissen und berichte iiber Dein
kulinarisches Erlebnis. Hier findest Du unser  [m]
honorarfreies PR-Material. - Jetzt downloaden!

t

ENUSSMOMENTE

Wenn dieses Menii mal nicht genussvoll klingt, oder? Du
hast jetzt bestimmt auch Lust auf eine ,echte” Verkostung
bekommen. Gerne senden wir bei Interesse ein
Verkostungsset fiir Dich und Dein Redaktionsteam zu.

INSPRIATION 2

‘Unsere Genuss-Erlebnisse aus Heumilch sind E _-'.'ﬁ
- nicht nur ein wahres Jausenerlebnis, sondern
lassen sich auch vielseitig in der Kiiche
einsetzen. Kreiere Dein eigenes Genussmenii E
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~  mit diesen einfachen Rezeptideen. ; SRR
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DIE QUALITAT.

Die Erlebnissennerei Zill.ertal ‘steht fur
60 Jahre Erfahrung

b
i‘sfab NI

uber in der

T1

= e
W

PR

~ Milchveredelung. Dank dieser Erfahrung -

kannst Du Dir sicher sein, dass in jedem-
- unserer Heumilch-Produkte, - die beste
Rezeptur, die schonends_te Verarbeitung,
ausgedehnte Reifezeiten und das Wissen

unserer - langjéhrigen Mitarbeiter .
stecken. | :
DER FAMILIENBETRIEB.

Heuwirtschaft ist die -urspringlichste
Form der Milchwirtschaft und hat im
Zillertal seit Jahrhunderten Tradition.
Familie Kroll setzte als einer der Ersten
auf die Verarbeitung von Heumilch und
veredelt den kostbaren Rohstoff seit
1954, mit viel Liebe und Gesplir, zu
Deinen Lieblingsprodukten von Kubh,
Schaf & Ziege!

e Qo
8 &\

GOTESIEGEL '

Ausyei®

Heuz@
oy

[LLERTAL

Y i ]
by & (e

DER KREISLAUF.
Die ‘Heumilch unserer Bergbaue.rn
stammt von den Zillertaler Almen &

Bergbauernhofen und-wird bei uns im - -

Tal verédelt und verpackt. Dank der
kurzen - Transportwege und unserer
umweltfreundlichen Verpackung
schmecken unsere Heumilch-Produkte
als nicht nur Dir, sondern auch unserer
Umwelt.

DIE TIERLIEBE.

Unsere . Heumilch-Bauern halten
durchschnittlich weniger als 9 Kiihe
pro Hof. Zilli & Co gehéren damit
praktisch zur Familie. Das .
Wohlbefinden und die Gesundheit der
Tiere stehen deshalb naturgemé&f im
Vordergrund. Zudem . gewahrleistet
das strenge Heumilch-Regulativ die
Einhaltung verbindlicher ~Tierwohl-

Richtlinien, die regelmé&Big kontrolliert
werden.

 ECHT TIROL




ERI.EBNISSENNEREI ZILLERTAL -

HOLLENZEN 116, 6290 MAYRHOFEN, (STERREICH, i
MARKETING@SENNEREI-ZILLERTAL.AT - 0043 5285 63906

ONLINESHOP & INFOS: WWW.EST.TIROL




