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EIERLIKGRPUNSCH ® 2

500 m! HONIGMILCH, 100 ml SCHLAGRAHM,
200 ml Eierlikor, 1/2 TL Lebkuchengewtirz, etwas Zimt & Zucker

Zuerst lasst Du die Honigmilch mit dem Schlagrahm und dem
Lebkuchengewiirz etwas aufkochen. Dann den Eierlikoér unterriithren. Jetzt
kannst Du noch den Rand von 2 Gldsern befeuchten und in eine Zimt-
Zucker-Mischung tauchen.

Den Glasrand einfach in der Mischung drehen. Dann den Eierlikérpunsch in
die Glaser fiillen und optional mit etwas steifer Sahne und Zimt garnieren.

Durch die natiirliche SiiBe der Honigmilch brauchst Du keinen zuséatzlichen
Zucker hinzufiigen und die aromatische Note des Eierlikors verleiht dieser
perfekten Glithweinalternative einen festlichen Geschmack! Himmlisch
cremig & verdammt lecker...
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