
RACLETTEVIELFALT
AUS HEUMILCH

Ein Sortiment zum Dahinschmelzen

ECHT TIROL

…aus Kuh-Heumilch

... aus Ziegen-Heumilc
h

…mit feinem Trüffel



HEUMILCH
RACLETTEGLÜCK 

ECHT TIROL

Nachhaltig
DER KREISLAUF

Die Premium-Heumilch für unsere bunte 
Produktvielfalt stammt von Zillertaler Almen & 

Bergbauernhöfen und wird bei uns im Tal veredelt 
und verpackt. Dank der kurzen Transportwege 
und unserer umweltfreundlichen Verpackungen 

schmecken unsere Heumilch-Produkte also nicht 
nur Dir, sondern auch unserer Umwelt.

Garantiert
DIE TIERLIEBE

Unsere Heumilch-Bauern halten durchschnittlich 
weniger als 9 Kühe pro Hof. Zilli & Co gehören 
damit praktisch zur Familie. Das Wohlbefi nden 
und die Gesundheit der Tiere stehen deshalb 

naturgemäß im Vordergrund. Zudem gewährleistet 
das strenge Heumilch-Regulativ die Einhaltung 

verbindlicher Tierwohl-Richtlinien,
die regelmäßig kontrolliert werden.

Traditionell
DER FAMILIENBETRIEB

Heuwirtschaft ist die ursprünglichste Form 
der Milchwirtschaft und hat im Zillertal seit 

Jahrhunderten Tradition. Familie Kröll setzte
1954, als eine der Ersten, auf die Verarbeitung von 

Heumilch und veredelt den kostbaren
Rohsto�  von Kuh, Schaf & Ziege

– mit viel Liebe & Gespür –
zu Deinen Lieblingsprodukten. 

Heute wird die Erlebnissennerei Zillertal, in 3. 
Generation, von den beiden Brüdern, Christian 

und Heinrich Kröll, geführt.

Ehrlich
DIE QUALITÄT

Die Erlebnissennerei Zillertal steht
für über 70 Jahre Milchveredelung.

Dank dieser Erfahrung kannst Du Dir sicher sein,
dass in jedem unserer Heumilch-Produkte

die beste Rezeptur, die schonendste Verarbeitung,
ausgedehnte Reifezeiten und das Wissen unserer
langjährigen Mitarbeiter stecken. Darauf gibt Dir

Familie Kröll ihre persönliche Garantie. In unserer 
Erlebniswelt, mit Schau-Sennerei & Bauernhof,

kannst Du zudem jederzeit selbst
hinter die Kulissen blicken. 

Wir sind
WELTKULTURERBE

Die Vereinten Nationen haben unsere traditionelle 
Heumilchwirtschaft als landwirtschaftliches 

Kulturerbe von globaler Bedeutung anerkannt. 
Diese Auszeichnung würdigt die nachhaltige, 

klimafreundliche und auf Generationen 
ausgerichtete Arbeit unserer Bergbauern.

DIE ZART

SCHMELZENDEN
TIROLER

NEU

 NEUE SORTE FÜR FEINSCHMECKER
 Die Deluxe-Variante mit erlesenem Trüffel

 NOCH MEHR VIELFALT
 Der Klassiker aus Kuh-Heumilch, die inno-
 vative Variante von der Heumilch-Ziege und
 für Gourmets jetzt neu mit feinem Trüffel!

 EXTRA DICKE KÄSESCHEIBEN
 Für Prepack & SB

 HOCHWERTIG & BESONDERS
 • Kostbare Bergbauern-Heumilch
 • 3 Monate gereift
 • Pflege mit Rotkulturen

 SYMPATHISCHES DESIGN
 Unser Trachtenpaar unterstreicht die
 herkunftsbezogene Positionierung

 

Trü� el-Raclette 150 g Scheiben

Raclette aus Kuh-Heumilch
ca. 1,8 kg Stange, 200 g Scheiben

und 250 g Portion

Ziegenraclette aus Ziegen-Heumilch
ca. 1,5 kg Stange

DIE ZART

SCHMELZENDEN
TIROLER



Theke Prepack & SB
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ZIEGENRACLETTE
Aus Ziegen-Heumilch

S T A N G E

Schnittkäse aus pasteurisierter Ziegen-
Heumilch g.t.S. mit Rotschmiere gepfl egt

2 × ca. 1,5 kg Stange
Art.-Nr. 1529 

RACLETTE
Aus Heumilch

S T A N G E

Schnittkäse aus pasteurisierter Bergbauern-
Heumilch g.t.S. mit Rotschmiere gepfl egt

2 × ca. 1,8 kg Stange
Art. Nr. 1528

TRÜFFEL-RACLETTE
Aus Heumilch

S C H E I B E N

Käsezubereitung aus Schnittkäse aus
pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.

mit Trü� el verfeinert & mit Rotschmiere gepfl egt

7 × 150 g Scheiben
Art. Nr. 1425

RACLETTE
Aus Heumilch

S C H E I B E N

Schnittkäse aus pasteurisierter Bergbauern-
Heumilch g.t.S. mit Rotschmiere gepfl egt

7 × 200 g Scheiben
Art. Nr. 1527

RACLETTE
Aus Heumilch

P O R T I O N

Schnittkäse aus pasteurisierter Bergbauern-
Heumilch g.t.S. mit Rotschmiere gepfl egt

6 × 250 g Portion
Art.-Nr. 1521

Erlebnissennerei Zillertal GmbH • Hollenzen 116, 6290 Mayrhofen, Österreich
Bestellung unter: expedit@sennerei-zillertal.at • Tel 0043 5285 62459

www.erlebnissennerei-zillertal.at

JETZT
FROSTIGEN

UMSÄTZEN

EINHEIZEN


