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Nur auf Vorbestellung – erhältlich bis 11:00 Uhr
By pre-order only – available until 11.00 a.m.

FRÜHSTÜCK
breakfast

…und dazu
PROSECCO..............Glas 4,60
glass of Prosecco

START IN DEN SKITAG..........................................................................21,90
gemischtes Brotkörberl, 2 Spiegel- oder Rühreier, Schinken, Gemüsesticks,
Marmelade, Heumilch-Käse, Sennereibutter und cremiges Naturjoghurt aus
der Erlebnissennerei Zillertal, mit Müsli & Preiselbeeren, 1 Heißgetränk
(Kaffee, Kakao, Tee), 1 Glas Mango- oder Multivitaminsaft A-C-G-H-N

mixed bread, 2 fried OR scrambled eggs, ham, jam, Haymilk cheese,
butter and yoghurt with muesli, 1 hot drink (coffee, hot chocolate, tea),
1 glass of mango or multivitamin juice

ALLERGENINFORMATION
glutenhaltiges Getreide..............A
Krebstiere.................................... B
Ei...................................................C
Fisch.............................................D
Erdnuss........................................ E
Soja............................................... F
Milch oder Laktose....................G
Schalenfrüchte............................H
Sellerie......................................... L
Senf..............................................M
Sesam...........................................N
Sulfite............................................O
Lupinen........................................ P
Weichtiere....................................R

 VEGETARISCH vegetarian

 GLUTENFREI free from gluten

ALLERGY INFORMATION
Cereals containing gluten..........A
Crustaceans................................. B
Eggs..............................................C
Fish...............................................D
Peanuts......................................... E
Soybeans...................................... F
Milk or lactose............................G
Nuts..............................................H
Celery........................................... L
Mustard.......................................M
Sesame seeds..............................N
Sulphites......................................O
Lupin............................................ P
Molluscs.......................................R



BEEF TARTARE VOM RINDERFILET
Salatnest, Trüffelmayonnaise, Senfeis, Toast, 
Butter A-G-M

beef tartare with a small salad, truffle mayonnaise, 
mustard ice-cream, toast, butter
als Vorspeise............................................80g  21,90
als Hauptspeise...................................... 160g  31,90

VITELLO FORELLO.....................................23,70
Rosa gebratener Bio-Kalbsrücken,  A-D-G-M

Räucherforellensauce, Rucola, Kapern, Ciabatta
Medium-roasted organic veal loin, sauce made 
from smoked trout, rocket salad, capers, ciabatta

 BURRATA CAPRESE..........................16,80
Die italienische Frischkäsespezialität
mit frischen & getrocknete Tomaten,
Basilikum-Tomaten-Espuma, Olivenöl,
dazu Ciabatta A-G-M

burrata mozzarella cheese, fresh & sun-dried
tomatoes, olive oil, basil-tomato-espuma, ciabatta

KLARE RINDSSUPPE....................................7,90
mit Frittaten oder Nudeln A-C-G-L

homemade beef broth with noodles OR
savury pancake slices

SUPPENTOPF................................................. 9,90
Rindssuppe mit Nudeln, Gemüse, Rindfleisch A-C-L

beef broth soup with noodles, vegetables and beef

SUPPEN-TRIS.......................................... 11,90
Tomate – Knoblauch – Karotte & Ingwer
serviert mit Sesamstangerl A-C-L 

three kinds of soup: tomato, garlic, carrot & ginger

GRAUKÄSESUPPE „SENNEREI“........... 10,80
mit knusprigen Brotcroûtons
Traditionell mit original Heumilch-Graukäse
aus der Erlebnissennerei Zillertal A-G-L 

traditional creamy cheese soup with croutons

SPECKKNÖDELSUPPE A-C-G-L .....................9,80 
beef broth and bread-bacon-dumplings with parsley

PRESSKNÖDELSUPPE................................9,80
Traditionell mit original Heumilch-Graukäse
aus der Erlebnissennerei Zillertal A-C-G-L

beef soup with fried cheese dumplings 

  GEMISCHTER SALAT G............ 7,90
small mixed salad

BACKHENDLSALAT................................. 19,40
gemischter Salat, gebackene Hühnerstreifen mit 
Sesam-Kürbiskern-Panade-N 

mixed salad with fried chicken, breadcrumbed 
with sesame & pumpkin seeds

 SALAT „SURF & TURF“................ 26,90
gemischter Salat mit Rinderfilet und Garnelen  G-D 

mixed salad „surf & turf “ with grilled fillet of beef 
and prawns

 KNOBLAUCH-BAGUETTE A-G....5,90
          garlic baguette

PULLED PORK BURGER A-C-E-G-L..........................................20,90
serviert mit Coleslaw und Pommes
pulled pork burger with fries and coleslaw

 SURF & TURF A-B-D-G-L  ............................................... 39,70
Rinderfilet, Wildfang-Garnele, Jakobsmuschel,
Coleslaw, Potatoe-Dippers & Sauerrahm-Dip
grilled filet of beef, king prawns, scallop, coleslaw, potato-dippers, 
sour cream dip

 SPARE RIBS G-M.......................................................... 21,80
mit hausgemachter BBQ-Sauce, Potatoe-Dippers & Sauerrahmdip
spare ribs w. homemade BBQ-Sauce, potatoe dippers, sour cream dip

 GRILLTELLER A-G ....................................................... 26,90
das Beste vom Grill: Rinder-, Schweine- & Hühnerfilet 
dazu Gemüse, Pommes und hausgemachte BBQ-Sauce
grilled fillet of beef, pork & chicken, vegetables, fries, BBQ-Sauce

  TRÜFFELPOMMES A-C-G..................................... 10,90
getrüffelte Pommes, Trüffelmayo & Tomatensalsa
truffled french fries with truffle mayonnaise & tomato salsa

 KÄSEPOMMES A-C-G .....................................................8,70
mit Cheddar-Cheese Sauce & Frühlingszwiebeln
cheese fries with cheddar cheese sauce & spring onions

 PLANTBASED CRUNCHY
„CHIK‘N BURGER“ A-E-F-L......................... 21,20
mit Rucola, Tomate, Röstzwiebel,
Sweet-Chili-Mayo, dazu Pommes
Plantbased crunchy “Chik‘n Burger”
rocket salad, tomato, roasted onions,
sweet chili mayo, served with fries

 SENNEREI-BURGER...................... 19,80
Pressknödel-Patty, Salat, Zwiebelchutney,
Sauerrahmsauce, dazu Pommes A-C-G-M 

“The dairy burger” with a vegetarian patty,
made of cheese and potatoes,
salad, onion chutney,
sourcream sauce,
served with fries veggie

cheddarcheesesauceextra €2,90

VORSPEISEN
Starters

Salate

SU
PP

EN

p o m m e s

…vom Grill b a r b e c u e  s p e c i a l s



 HEIMISCHES GEGRILLTES SAIBLINGSFILET......... 26,80
mit Weißweinrisotto, Gemüse der Saison
und Zitronen-Hollandaise  D-G-L

grilled fillet of salmon with white wine risotto, 
vegetables and lemon-hollandaise sauce

RIESENGARNELEN 8 Stück ............................................... 28,90
in Olivenöl & Knoblauch gebraten, mit ofenfrischem Baguette  A-D

king prawns roasted in oliveoil & garlic, with oven-fresh baguette

CLASSIC.................................................... 14,60
Sauerrahm, Speck, Zwiebel, Lauch A-G

sourcream, bacon, onion, leek

MEXICANA...............................................15,40
Sauerrahm, Chorizo, Zwiebel, Mais A-G

sourcream, „chorizo“, onion, corn

 GREEK-STYLE.................................15,40
Sauerrahm, Feta, getrocknete Tomaten, Paprika A-G

sourcream, feta cheese, sundried tomatoes,
bell pepper

LACHS & SPINAT.....................................15,90
Sauerrahm, Lachs, Babyspinat A-D-G

sourcream, salmon, baby spinach

 TARTUFO......................................... 16,90
Sauerrahm, Trüffelkäse, Babyspinat A-G

sourcream, truffled cheese, baby spinach

ITALIANO................................................. 16,90
Sauerrahm, Prosciutto crudo, Burrata, Rucola A-G

sourcream, italian cured ham, burrata cheese,
rocket salad

TIROLESE................................................. 16,90
Sauerrahm, Speck, Zwiebel, Graukäse A-G

sourcream, bacon, onion, Haymilk cheese

FLAMMKUCHEN „KIDS“ mit Schinken und Käse A-G .12,40
tarte flambée with ham and cheese

HÜHNERSCHNITZEL paniert mit Pommes A-C-G.........13,60
fried chicken escalope and fries

CHICKEN NUGGETS mit Pommes A-C-G......................13,40
chicken nuggets with fries

SPAGHETTI BOLOGNESE A-C....................................11,60
Pasta with meat sauce

FISCHSTÄBCHEN mit Pommes A-C-D...........................13,40
fish fingers with fries

RINDERFILET................................ 200g   42,20
mit Rotweinsauce, Kräuterbutter,
Kartoffelgebäck und Gemüse der Saison A-C-G-L

fillet of beef with red wine sauce, pepper, potato 
croquettes
and seasonal grilled vegetables

JÄGERTOAST........................................... 19,40
gegrillte Schweinemedaillons auf Toastbrot, 
mit Pilzrahmsauce & Pommes  A-G

grilled pork medallions with toast, mushroom 
sauce and french fries

WIENER SCHNITZEL ..........................21,90
vom Schwein, in Butterschmalz gebraten
mit Petersilerdäpfeln oder Pommes A-C-G

fried pork escalope baked in purified butter, with 
parsley potatoes OR fries

  KOKOS CURRY „THAI-STYLE“
Wokgemüse, geröstete Erdnüsse, Basmatireis E-F-L

coconut curry “Thai Style”, wok vegetables,
roasted peanuts, basmati rice

– vegan ..................................................... 19,80

– mit Garnelen king prawns....................... 24,30

– mit Hühnerstreifen grilled chicken......... 22,70   

 VEGANE TAGLIATELLE................ 19,90
mit Basilikumpesto, getrockneten Tomaten,
geröstete Pinienkerne A-C-D-G Tagliatelle with basil
pesto, dried tomatoes, roasted pine nuts

+ Garnelen king prawns..................................24,80

LACHSGNOCCHI...................................... 21,90
Gnocchi in leichter Weißweinsauce, mit Lachs,
geröstete Pinienkerne und Babyspinat A-C-D-G-L

Gnocchi in a creamy white wine sauce, with sal-
mon, roasted pine nuts, baby spinach

p a s t a  f a n s  : : : : : : :
Flammkuchen
Tarte
flambée

HAUPTSPEISEN
main
dishes

 TIROLER GRÖSTL...........................15,90
mit Spiegelei  C-G

roasted potatoes with ham, beef and fried egg

 KÄSESPÄTZLE................................. 16,40
mit Röstzwiebel  A-C-G

traditional pasta dish with cheese and fried onions

SCHMANKERL
Traditional dishes

FISCH & Garnelen

CORDON „SENNEREI-STYLE“.......24,90
vom Schwein mit Graukäse-Speck-Füllung,

in Butterschmalz gebacken,
mit Petersilerdäpfeln oder Pommes A-C-G 

fried pork escalope “dairy style” filled with
Haymilk-cheese and bacon, baked in purified
butter, with parsley potatoes OR french fries

fish & prawns



Ingwer & Zitrone
Coole Inge

mit fruchtig scharfem Ingwersirup & Zitrone
Cool drink with fruity & spicy ginger and refreshing lemon

0,3 l........3,80 oder 0,5 l........4,90

Heiße Inge
mit fruchtig scharfem Ingwersirup & Zitrone

Hot drink with fruity & spicy ginger and zesty lemon
Tasse 5,20

Espresso..............................................................3,60
Tasse Kaffee......................................................4,00
Espresso Macchiato .......................................... 3,80
Cappuccino........................................................ 4,60
Latte Macchiato...............................................  4,90

Heiße Milchschokolade Hot chocolate.....................
.mit Heumilch der Erlebnissennerei Zillertal..........
ohne Sahne without whipped cream .................. 4,60
mit Sahne with whipped cream..........................5,20
mit Rum & Sahne with rum & whipped cream... 6,90

BIO-TEE organic tea........................................4,00
Schwarztee „Earl Grey Blue Blossom“ “earl grey”
Schwarztee „English Breakfast“ “english breakfast”
Marokkanische Minze “morrocan mint”
Kräutertee „Bergkräuter“ “mountain herbals”
Kamillentee „Klostergarten“ “garden camomile”
Früchtetee „Früchtereigen“ “fruit richness”

SKIHÜTTEN-KLASSIKER ski hut classics
Tee mit Rum tea with rum................................. 5,80
Glühwein mulled wine....................................... 6,70
Jagatee spiced tea with rum .............................. 6,70

Heiße Getränke
hot drinks

Cola, Orangenlimo, Zitronenlimo, Spezi.................
cola, orangeade, lemonade, ....................0,3 l........ 4,20
or orange-cola-mix ...............................0,5 l.........5,70
Coca Cola Zero................................... 0,33 l........ 4,60
Almrausch Kräuter-Limonade.................................
herbal lemonade................................. 0,33 l........ 4,60
Rhabarber-Limonade rhubarb soda... 0,33 l........ 4,60
Eistee Pfirsich, Zitrone ice tea peach or lemon
......................................................... 0,33 l........ 4,60
Frau Franz Iso Sport Grapefruit-Zitrone.................
isotonic grapefruit lemon soda.............. 0,33 l........ 4,60
Thomas Henry Tonic Water.............. 0,2 l........ 4,60
Red Bull............................. Dose can 0,25 l.........5,70
Fruchtsaft Mango, Mulitvitamin...........................
– pur pure mango or multivitamin juice.0,2 l........ 4,30
– g‘spritzt prickelnd oder still ........0,3 l........ 4,50
– mixed with sparkling oder still water....0,5 l.........5,90
Apfelsaft, Johannisbeer apple or black currant juice
– g‘spritzt prickelnd oder still ........0,3 l........ 4,20
– mixed with sparkling oder still water....0,5 l.........5,70
Holunderwasser, Skiwasser...............0,3 l........ 4,10
— prickelnd oder still.......................0,5 l.........5,60
elderflower or rasberry syrup, with still or sparkling water
Soda Zitron.........................................0,3 l.........3,50
lemon mixed with sparkling water...........0,5 l........ 4,70
Mineral prickelnd oder still........... 0,33 l........4,00
mineral water, sparkling or still.............. 0,75 l.........7,50

 KAISERSCHMARRN A-C-G........................................... 15,90
Hausgemacht mit Apfelmus oder Zwetschkenröster
traditional austrian sweet dish: like chopped pancakes, served with 
apple puree or plum compote

 GERMKNÖDEL A-G ..................................................... 11,90
Der Hüttenklassiker mit Powidlfülle, Mohnzucker & Vanillesauce
the ski hut classic: big sweet dumpling with plum jam filling, topped 
with poppy seeds & sugar, served with vanilla sauce

 CRÈME BRÛLÉE C-G .....................................................9,80
Das edle Dessert für alle Genießer, serviert mit frischen Früchten
the dessert for connoisseurs, served with fresh fruit

  SCHOKOFONDUE A-C-E-G ..................................... 12,40
mit frischen Früchten und Vanilleeis
chocolate fondue with fresh fruits and vanilla ice cream

S ü ß s p e i s e n

DESSERTS
… for all sweet hearts

 CUP DENMARK A-C-G........................ 10,80
Vanilleeis, Schokosauce, geröstete Mandeln, Sahne
vanilla ice cream, chocolate sauce, roasted almonds, whipped cream

 HEIßE LIEBE A-C-G............................ 10,80
Vanilleeis, heiße Himbeeren, Sahne
vanilla ice cream, hot rasberries, whipped cream

A L KO H O L F R E I E
E R F R I S C H U N G E N
soft drinks

KU
CH

EN

Eisbecher ice cream

ca
ke

 APFEL- ODER TOPFENSTRUDEL A-C-G

mit Sahne with whipped cream....................... 5,90
mit Vanillesauce & Sahne................................. 7,90
with vanilla sauce & whipped cream

 HAUSGEMACHTE KUCHEN nach Wahl A-C-G

ohne Sahne without whipped cream................ 5,40
mit Sahne with whipped cream....................... 6,20



Hugo................................................................... 8,50
Prosecco, Soda, Holunderblütensirup, Minze, 
Limette, Eis Prosecco, sparkling water, elderflower 
syrup, mint, lime, ice

Aperol Spritz..................................................... 8,50
Prosecco, Soda, Aperol, Orange, Eis
Prosecco, sparkling water, aperol, orange, ice

Lillet Wild Berry .............................................. 8,50
Lillet blanc, Schweppes Wild Berry, Beeren, Eis 
Lillet blanc, Schweppes Wild Berry, berries, ice

NEW   Sarti Spritz........................................ 8,50
Italienischer Aperitif mit Prosecco, Soda, Sarti 
(Likör auf Basis von Blutorange, Mango und 
Maracuja), Limette, Eis Prosecco, sparkling water, 
Sarti (Italian liqueur made from blood orange, mango 
and passion fruit), fresh lime, ice

Prosecco glass..........................Gl. 0,1 l........4,60

Ruinart Brut Champagner...... Fl. 0,75l.....136,00

Moët Brut Imperial
Champagner..........................Fl. 0,75 l.... 106,00

Moët on Ice Champagner......Fl. 0,75 l.... 154,00

  served with:
THOMAS HENRY TONIC WATER

Spritzter Rot, Weiß (sauer , süß).... 1/4 l........ 4,70
red / white wine, .mixed with sparkling water / lemonade

Zweigelt red wine............................... 1/8 l........ 4,20
Weingut Glatzer, NÖ........................ 1/4 l........ 8,40

Grüner Veltliner white wine............... 1/8 l........ 4,20
Kreuzgang, NÖ................................. 1/4 l........ 8,40

Chardonnay white wine

Weingut Iro, Burgenland ................ 1/8 l........ 4,60
......................................................... 1/4 l........ 9,20

Cabernet Sauvignon Selection white wine

Weingut Salzl, Burgenland...............1/8 l.........5,20
......................................................... 1/4 l.......10,40

Rosè rosé wine.................................... 1/8 l........ 4,50
Weingut Allacher, Burgenland......... 1/4 l........ 9,00

OFFENE
WEINE wines by

the glass

SPRITZ

Prosecco
& ChampagnerFRISCH VOM FASS  on tap

Zillertal Pils pilsner.......................... 0,2 l.........3,70
...........................................................0,3 l........ 4,70
...........................................................0,5 l........ 6,20
Zillertal Radler  ................................0,3 l........ 4,70
naturtrüb & süß oder sauer................0,5 l........ 6,20
unfiltered shandy sweet or with sparkling water...........
Zillertal Weißbier hell .....................0,3 l........ 4,70
wheat beer ..........................................0,5 l........ 6,20

FLASCHENBIERE  bottles 
Zillertal Bio Zwickel.........................0,5 l.........6,30
Zillertaler Weißbier dunkel..............0,5 l........ 6,20
Franziskaner Weißbier ALK.FREI.....0,5 l.........6,30
Clausthaler Bier ALK.FREI ................0,5 l.........6,30

BIERSPEZIALITÄTEN

Beer

Grüner Veltliner......................................... Fl. 0,375 l 18,50
Federspiel  Terrassen...................................Fl. 0,75 l 33,00
Domäne Wachau, Dürnstein, Wachau, NÖ
Frisches Strohgelb, dezente Schlierenbildung, ausgeprägt 
und offen in der Nase, Aromen nach weißem Pfeffer, 
Stachelbeere und etwas gelber Apfel, mittelgewichtig, 
am Gaumen lebendige Säure, sehr harmonisch, mit 
fruchtbetontem, würzigem Abgang, charakteristisches 
Federspiel vom Grünen Veltliner, subtil und sehr rassig.

Grüner Veltliner......................................................................
Obere Steigen Traisental DAC.....................Fl. 0,75 l 35,00
Weingut Markus Huber, Reichersdorf, Traisental, NÖ
Sattes Gelbgrün, in der Nase Veltlinerwürze, Apfel, 
Ananas, weißer Pfeffer, am Gaumen saftig, pure
Mineralität, ausbalancierte Säurestruktur, langanhalten-
der Abgang.

Weissburgunder ...........................................Fl. 0,75 l 30,00
Weingut Wendelin, Gols, Burgenland Neusiedlersee
Lieblich, leuchtendes Gelb, fruchtbetont, ein Hauch von 
Nüssen, am Gaumen reife Südfrüchte, harmonische 
Säure, langer schmackhafter Abgang.

Gelber Muskateller .....................................Fl. 0,75 l 35,00
Weingut Hannes Sabathi, Gamlitz, Südsteiermark DAC
Helles Strohgelb, in der Nase Minze, Kräuterwürze, 
Wiesenblumen, zarte Stachelbeere, am Gaumen kernige 
Struktur, feine Mineralik, frisch, lebendig.

Sauvignon Blanc............................................Fl. 0,75 l 33,00
Weingut Walter Glatzer, Göttlesbrunn, Carnuntum
Reif, pikant, mit klassischen Aromen von Holunder- 
blüten und Stachelbeeren.

Chardonnay................................................. Fl. 0,375 l 19,50
..........................................................................Fl. 0,75 l 33,00
Weingut Markowitsch, Göttlesbrunn/Carnuntum
Zartes Grüngelb, in der Nase reife Stachelbeeren, ein 
Hauch gelber Apfel, am Gaumen cremig-fruchtig, viel 
Extrakt, Zitrusnoten, Ananas, feine Säure mit Biss, gutes 
Finale, frisch und füllig.

from our wine cellarWeinkeller
WEIßWEINE ÖSTERREICH

Let the Fun

Bombay Sapphire ....................... 4 cl	 9,90

Gin Mare .................................... 4 cl	 12,40

austrian white wine

fizzy drinks



Rosé Cistercien .............................................Fl. 0,75 l 33,00
Weingut Schloß Gobelsburg, Langenlois/Kamptal
Sehr hell in der Farbe, in der Nase etwas Nougat und
türkischer Honig, kühl und erfrischend, am Gaumen 
schlank und pikant, geht trotz der Zweigelt-Dominanz in 
eine burgundische Richtung, erfrischend und anhaltend.

Calafuria Negroamaro Rosato ..................Fl. 0,75 l 36,20
Tormaresca, Castel del Monte, Apulien, Salento IGT
Helles Rosa, in der Nase vollfruchtig mit Noten von
roten Früchten, zart florale Nuancen und feine Würze, 
am Gaumen weich mit eleganten Herzkirschnoten,
delikates Säurespiel mit langem Nachhall.

Rosa dei Frati Vino Rosato .......................Fl. 0,75 l 38,00
Cá dei Frati, Lugana di Sirmione
Zartes Rosa, in der Nase frischer Duft mit feinen Noten 
von Aprikosen und Mandeln, am Gaumen schmeichel-
haft, vollmundig, mit feiner, delikater Säure und
elegantem Abgang.

R O S É W E I N

Zweigelt Umathum.................................... Fl. 0,375 l 20,90
..........................................................................Fl. 0,75 l 34,00
Weingut Umathum, Frauenkirchen
Intensives Rubinrot, in der Nase Kirscharomen mit
zarten Himbeernoten, die sich am Gaumen wider- 
spiegeln, pfeffrig, würziger Geschmack, vollmundig,
angenehme, milde Gerbsäure.

The Big Mountain Cuvée ...........................Fl. 0,75 l 44,00
Erich Scheiblhofer, Andau, Burgenland
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah.
Tiefdunkles Rubingranat mit violetten Reflexen, in der 
Nase und am Gaumen schwarze volle Beerenfrucht, ein 
Hauch von zarter Edelholzwürze, feine Tannine, frisch 
strukturiert.

Merlot Ried Gabarinza ...............................Fl. 0,75 l 34,50
Weingut Markus Iro, Gols Burgenland
Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, 
zarte Randaufhellung, in der Nase reife Zwetschken, 
kandierte Orangenzesten, feine Kräuterwürze, am
Gaumen saftig, schwarze Beeren, reife Zwetschken,
feine Tannine, etwas Nougat, samtiger Abgang,
schokoladiger Nachhall.

Carnuntum Cuvée....................................... Fl. 0,375 l 19,50
..........................................................................Fl. 0,75 l 34,00
Weingut Gerhard Markowitsch, NÖ/ Carnuntum
Cuvée aus Zweigelt, Pinot Noir, Blaufränkisch.
Rubinrot mit violettem Rand, in der Nase dezenter Duft 
nach Kirschen und Gewürzen, etwas Orangenzeste, am 
Gaumen feinwürzig, saftige Weichsel- und Zwetschken-
frucht, seidig und elegant, feine Tanninstruktur,
ein Hauch von Schokolade, finessenreiches Finale,
gute Länge.

Grande Cuvée ............................................Fl. 0,75 l 38,00
Weingut Josef Salzl, Illmitz/Neusiedlersee
Cuvée aus Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Merlot.
Dunkles Rubingranat mit schwarzem Kern, in der Nase 
vielschichtiger Beerenkorb, Zwetschke, schöne Kräuter-
würze, rote Paprika, schwarze Oliven, Orangenzesten, 
am Gaumen sehr dicht, tolle Röstaromatik, Beerenkonfit, 
dunkle Kirschen, Schokolade, Karamell, Marzipan,
Flieder, schwarze Oliven, Kaffeebohnen, knackige
Tannine, cremige Textur, bleibt herrlich lang am
Gaumen.

Opus Eximium No. 26 ...........................Fl. 0,375 l 34,00
...................................................................Fl. 0,75 l 51,50
Weingut Gesellmann, Deutschkreutz/Mittelburgenland
Dunkles Rubingranat mit violetten Reflexen, in der Nase 
präsentiert sich der Wein mit einem Hauch Vanille,
frischen Herzkirschen und einer feinen, angenehm 
rauchigen Würze, am Gaumen saftig, straffe Textur, gut 
eingebunde Tannine und ein feiner Schokotouch im 
Nachhall.

Rotweine 
Österreich

Sauvignon Blanc............................................Fl. 0,75 l 37,50
Kellerei St. Pauls, Eppan Südtirol, Alto Adige DOC
Sortentypische Aromen nach Holunder, Brennnessel 
und Stachelbeeren sowie frisch gemähtem Gras.
Herzhaftes, lebendiges Mundgfühl mit langem,
mineralischen Abgang.

I Frati Lugana DOC .......................................Fl. 0,75 l 39,00
Cà dei Frati, Lugana di Sirmione
Hellgelb, in der Nase feine blumige und würzigkräuterige 
Noten, Aprikosen und zarte Mandelnuancen, am
Gaumen ausgewogen, perfekte Säure, saftigdelikate 
Frucht, finessenreicher Abgang.

WEIßWEINE ITALIEN

Sangiovese Toscana IGT ..............................Fl. 0,75 l 34,00
Caparzo, Montalcino, Toskana, Italien
Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen, im Bouquet 
intensiv, fruchtig und würzig mit Noten von reifen Brom-
beeren, Himbeeren und Vanille, am Gaumen pikant, 
rund, mit langanhaltendem Abgang.

Le Serre Nuove DOC.......................................Fl. 0,75 l 81,00
Tenuta dell’Ornellaia, Bolgheri, Toskana, Italien
Intensives Rubinrot, in der Nase beeindruckend nach 
Brombeeren, Cassis, Tabak, feine Würznoten, am 
Gaumen sehr dicht, Zartbitterschokolade, dunkle, reife 
Beeren, etwas Vanille, perfekte Balance, langer Nachhall, 
seidige Tannine, sehr langer Abgang.

Tignanello Toscana IGT............................ Fl. 0,75 l 159,00
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Marchesi Antinori, Florenz, Toskana, Italien
Intensives Rubinrot mit Granatreflexen, in der Nase 
komplexes Bukett mit Brombeeren und Cassis, dunkle 
Schwarzkirschnoten, würzige und florale Facetten, zarter 
Vanilletouch, am Gaumen sehr harmonisch, komplex 
und elegant, reiches Fruchtspiel, perfekte Balance mit 
schön integrierten Tanninen, feine Beerenfrucht im
Finale mit langem Nachhall.

Rotweine Italien

Obstler fruit brandy..............................................2cl 4,30
Williams mit Birne pear brandy.......................2cl 4,30
Marille apricot brandy........................................2cl 4,30
Haselnuss hazelnut brandy..................................2cl 4,30
Himbeerlikör rasberry brandy............................2cl 4,30
Jägermeister....................................................... 2cl 4,50
Flying Hirsch Vodka & Red Bull........................ 2cl 4,90
Bailey‘s mit Eis with ice.................................... 2cl 4,60
Bombardino........................................................ 2cl 4,60
Asbach Uralt........................................................2cl 5,00
Hennessy Whiskey.............................................2cl 6,20
Dimple Whiskey 15 Jahre / years..................4 cl 11,00
Diplomatico Reserva „Esklusiva Venezuela“

12 Jahre / years...............................................2cl € 6,00

S P E Z I A L I T Ä T E N

„a Wuchze“ Meisterwurzschnaps

...........................
......2cl 4,60

„an Zichna“ Zirbenschnaps

...........................
......2cl 4,30

Hochprozentiges
Spirits

italian white wine

austrian
red wine italian red wine

rosé wine
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